citados como punto de transformacion corresponde a la tempera-
tura de equilibric de una muestra con peso especifico promedio
entre el de la modificacion III y la IV. Para la modificacion
IV (estable a la temperatura ambiente) se obtuvo D 30°/4° —
1,718 que -concuerda con los valores dados en la literatura.

En cambio para la modificacion IIT se obtuvo D 36°/4° — 1,634.
Este valor es mas bajo que el dado por otros autores (Cohen y
Kooy, Cohen y Heldermann) que no tuvieron las precauciones
adecuadas para asegurar el empleo de muestras puras de la mo-
dificacion TII.

Agradecemos al becario J. Albé la constru'ccic'm del cuarto ter-

mostatizado y del termostato.

Bibliografis: U. Rehn (1908), Proc. Roy. Soc. London (A) 80 444.

E: Cohen y W, D, Heldermann (1924), Z. Phys. Chem. 109 145,

E. Cohen and J. Kooy (1924) Z. Phys. Chem. 109 81.

R. G. Early y T. M. Lowry (1919), J. Chem. Soc. London 115 13%4.

D, H. Everett and A. L. P. Watson (1956), Tercera reunién internacional
sobre reactividad de los solidos. Madrid. Seccion [ 301.

Recibido : 31-1-1963.

SECCION E) QUIMICA ANALITICA.
Seccion E-b) Andlisis cromatogriifico.
56 N° 140-1. La materia colorante en las wvas tintas del Uruguay.

C. R. Cano Marotta, G. Grois y J. Ares Pons.

Laboratorio de Fermcntaciones y Enologia. Instituto de
Investigacion Libre y Asesoramgento.
Facultad de Quimica. Montevideo. (Uruguay).

Sigutendo la técnica de extraccion con HCl al 1 % y la téenica
cromatografica de particién (bidimensional) sobre papel, utiliza-
das por P. Ribereau-Gayon (') se estudiaron los colorantes an-
tocidnicos de la pelicula de la uva de 3 cepas de V. vinifera; Tanat
(Harriague), Barbera y Nebbiolo cultivadas en diferentes regio-
nes de nuesiro pais. Se examinaron ademads, 1 hibrido clisico
(Isabella) y 2 hibridos productores directos miodernos (Seyve-
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Villard, N© 18283 y N© 18315). Los extractos clorhidricos re-
sultantes tenian un pl1 = 1,5 aprox. y se utilizaron sin previa con-
centracion realizandose un deposito de 100 gotas (secando con so-
plo de aire frio). Los cromatogramas obtenidos concuerdan con los
hallados por P. Riberau-Gayon, para uvas similares. Operando
en las condiciones descritas, los cromatogramas de las uvas V.
vinifera no presentan manchas en la zona de los antocianos diglu-
cosidos. Todos los hibridos examinados presentan 3 manchas en
la zona de los antocianos diglucosidos. Tomando como referencia
los cromatogramas divulgados por el citado investigador bordelés,
estas manchas corresponden a diglucisidos del malvidol, del pe-
tudinol y del delfinidol. Se confirman asi los resultados obteni-
dos en 1959 y 1960 estudiando uvas cultivadas en las cercanias

de la ciudad de Montevideo (?).

Referencias: 1) Ribereau-Gayon P. “Recherches sur ' les anthocyannes des
végétaux”, Applications au genre Vitis,

Thése, Universite de Bordeaux. 1951,

— Ribereau<Gayon J. et Peynaud E, “Analyse et controle des Vins”.
Librairie Polytechnique Ch. Beéranger, Paris. 1959,

2) Cano Marotta C. R. y Gioia M. N.

C.0.R. (Montevideo) 1 pg. 31 (espafiol); pg. 80 (inglés). (1962).
Recibido: 17-1-1963.

Letdo en el VIII Congreso Latinoamericano de Quimica. Buenos
Aires. (1962).

NC 141 -II. Diferencias entre los cromatogramas de la materia
colorante de uvas tintas de V. wnifera y de los vinos tintos obte-
nidos con wvas de la misma planta.

C. E. Cano Marotta, G. Grots y J. Ares Pons.

Laboratorio de Fermentaciones y Fnologia. Inst, de
Investigacién Libre y Asesoramiento.
Facultad de Quimica., ‘Montevideo. (Uruguay).

Fn un trabajo presentado en 1960 (') haciamos notar que, los
cromatogramas de adsorcion (circular) sobre papel, obtenidos con
vinos puros provenientes de uvas tintas de cepas de V. vinifera
presentaban una mancha débil y difusa en la zona de los anto-
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