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La kolorajo en la rugaj vinberoj de Urugvaijo

Er 1% HCl-ekstraktigo kaj apartiga kromatografio (dudimensia) sur pap=
ero, uzataj de P, RIBEREAU-GAYON (1), oni pristudis la antocianajn kolo-
rajojn de la vinberSeloj de 3 kulturvarioj de Vitis Vinifera: Tanat (Ha
rriogue), Barbera kaj Nebbiolo, kulturitaj en diversaij regionoj de lala
ndo.  Oni pristudis plue, unu klasikan hibridon (Isebella) kaj du mode—
rnajn hibridojn, rekte vinpioduktkepablaej: Seive-Villard, N-roj 18,283 k
18.315 .

La rezultantaj HCl- ekstraktoj hevis pH = 1,5 kgj oni uzis 1ilin
sen @ntalia koncentrigo, per almeto de 100 gutoj, sekigante per melvarme-

era ventumado. La anso uzita eskis el kromo-nikelo, kaj le interns die-
metro de la truwo, 1,5 mm-a,

La akiritaj kromatogremoj ekordifas kun tiuj akiritaj de P. RIBE-
REAU-GAYON, por similaj vinberoj.

Laborante lall la menciitaj kondiGoj, la iromatogramoj de la vinber—
oj el Vitis Vinifera, ne prezentas makulojn en la regiono de la antocia-
naj diglukozido j,

8iuj pristuditaj hibrido J prezentas tri makulojn en la regiono de la
antocianaj diglulozidoj,

Se oni prenas kiel modelon, la kromatogramejn diskonigitajn- de 1la
menciita franca esploristo, &i tiuj makuloj respondas &l digiukozido] de
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la melvidolo, petunidglo kaj delfinidolo,

Oni konfirmas tiel, la rezultatojn akiritajn en ¥959 kaj 1960, pri-
wewadinte vinberojn kulturitajn en la Girkaliajoj de Montevideo (2).

Diferencoj inter la kromatogramoj de la kolordjo el rugaj
vinberoj Vitis Vinifera, kaj tivj de ru§aj vinoj akiritaj
el vinberoj de la sama planto

En antalla verkajo (2) ni atentigis pri la fakto, ke la adsorbkroma-
togramo j (éirklaj) sur papero, akiritaj de vinoj puraj el Tugaj vinberoj
de kulturverioj Vitis Vinifera, prezentis difuzen kaj neklaran makulon en
la regiono de la antocianaj diglukozidoj. En ¢i tiu aspekto, ili difer-
encisg de tiuj kromatogramoj, ankal adsorba], sed suprenirantaj, akiritaj
de RIBEREAU~GAYON (1), per HCl-ekstraktoj de la Selo de rugaj vinberoj,
kulturverioj Cabernet kaj Merlot (Vitis Vinifera).

Niajn kromatografiajn esplorcjn ni faris per 12 - 15 elmetoj de la
vino, sen antalia koncentrigo.

La ©pH de la ekzemenitaj vinoj estis inter 3,7 kaj 4,1 .

Por klerigi @i tiun Sajnan anomalion, dum la vinberrikolto de la se
kvanta jaro (1961) oni ekzemenis, per apartige krometografio (dudimensi-
a) sur papero, HCl-ekstraktojn el Seloj de rugaj vinberoj Vitis Vinife
ra, kulturvarioj Tenat (Harriague), Barbera, kaj Nebbiolo, kaj la rufain
vinojn ekiritajn de ni mem el vinberoj de la sama planto de kiu oni elp-
renis la vinberojn el kies Seloj oni akiris la HCl-ekstraktojn.

Sammaniere -oni prisftudis vinojn akiritajn lati industrie kvento, el

vinberoj de la sama vinberejo, kiam @i tiu estis ekskluzive de Vitis Vi
nifera.

La elektitaj vinberejoj malproksimis £is 200 km unu de la alia,

La uzitaj solvantcj, por la kromatografia studo, estis tiuj konsil-
itaj de RIBEREAU-CAYON (1): akva fazo kaj organika fazo de

butanole : acetats acido: akve 1t 4 t 1 : 5

por la unua kaj la dua dimensioj, lall tiu orde. Ni faris suprenirantan
lkromatografiadon,

La ekstraktojn kaj le wvinojn oni wuzis rekte, sen antalia ko
neentrigo,.

Oni faris de 50 Zis 100 almetojn per le anso, sekigante Siufoje per
malvarmaera ventumado,

La akiritej rezultatoj ebligas aserti, ke la kromatogramoj de vinoj
el Vitis Vinifera, d i ferencas de tiuj akiritaj el la ekstre-
ktoj de la vinberSeloj de la sama kulturvario uzita por fabriki tiun vi-
non. EC pli, la diferenco postrestas inter la kromatogramoj de la vinoj
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el Vitia Vinifera, kaj tiuj akiritaj per ekstraktado el wvinberoj de la
sama planto de kiu oni elprenis la vinberojn tiucele vinigitajn.

La apartigaj peperkromatogramoj (dudimensisj) de la HOl-ekstrakto]
"(He: je 1£) el vinberBeloj de Vitis Vinifera prezentis nenisan makulon
en la regiono de la diglukozidoj, kio konfirmas denove la sserton de RI-
HBEREAU-GAYON, skordifante kun niaj entaliaj observej (2,3).

Male, en diujJ kotoraj vinoj el "Vitis Vinifera” oni akiris aparti
gajn paperkromatogramojn (dudimensiajn) presentontajn vinredan makulon
pii-malptd malfortan, en la regiono de ta dlglukosido.

Eksponita sub UV-radioj, ¢i tiu mekulo montris forten rozen fluore-
skon, Tiu 61 fluoresko farifas ankorall pli intensa, se antalie oni varm-

igis la kromatogramon dum 5 minutoj, je 100°C en stovo, kej oni observas
Ein antall malvarmiZo.

La priskribite makulc en la regiono de la antociana] diglukozido],
videbliZas ekde la tris tago post la komenco de la fermentado (kiu en nie
lando atinges jam preskal la tutan komencan sukeron),

Le pH de ls vinoj estis inter 3,7 kaj 4,1 ,

Ni atentigas pri ¢i tiuj faktoj, por le umua fojo indikitej en Lat~
inamériko, kaj kiuj, en tio rilata &l 1la ekzisto de antocianaj diglukoz-

idoj en la rugaj vinoj el Vitis Vinifera, 8kordifas kun la observoj far-
itaj en Elropo de aliaj esploristoj.

Ebla influo de la pH en la kromatografic
esplorado de antocianoj

Pristudinte la kondiGojn leWl kiuj ni faris la krometogremojn (supre
raportitajn) , ni povis kongtati, ke dum la pH de 1la HCl-ekstrakito est~
is © 1,5 la pH de 1la vino estis generale inter 3,7 - 4,1 .

Por realigl ls spartizajn kromatogremojn (dudimensiajn), ni slmete-
dis 50 - 100 ealdonajojn de la HCl-ekstraktoj, ali rekte de 1la vino sen an
talie siropigo kiel faras la Bordesux—esploristoj. ITo simila okazedis ki
em oni ekzemenis la vinojn per cirkla adsorbkromestografio, Bn 8i tiuj o
kazoj, la aldonajoj estis 12 - 15 gutoj (2).

Kalize de la sufife granda diferenco inter la hidrogenjona koncentro
de la HOl-ekstraktoj el la vinberSeloj kej el la vino (almenaili 1:100)ni
esploris Cu estas iu rilato inter tiu koncentro k2j la aspekto de la re-
zultantaj adsorbkromatdgramoj.

Por tio, parto de la HCl-ekstraktoj el vinberSeloj de rgaj vinber-
0 Vitis Vinifera estis 8lZustigita de pH = 1,5 al pH= 4,1 per NaOH
-solvajo, Parto de ¢i tiu ekstrakio, pH = 4,1 , estis denove scidigita
gl pH = 1,5 « Finfine, parton de ¢i tiu lasta, oni alZustigis -elifoje
jﬁ PH = 4:1 °
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Ia kromatografian esploron oni faris per cirkla adsorbkrematografio
sur pepero, pristudante 5 specimenojn por ¢iu ekzameno. Ia ekstraktojn
oni uzis rekte, sen antalia koncentrigo. Kiel eligantan likva3on, oni u-
zis solvajejn de citrata all tartrata acidoj, je 6 o/oo. Oni almetis 12
- 15 ekstraktgutojn, sekigente Giufoje per malvarmaers ventumado, Kiel
oni scias, &i tiu kromatografia procedo apartigas la kolorajojn de la vi
nberSeloj lall du regionoj iom disaj inter si (1): '

malsupra parto: antoclanclaj monoglukosidoj,
supra parto: antocimnola] diglukosmidej.

Ni pruvis Jjenon:
1) Ekstraktol je pH= 1,5 (originalaj):
ni denove konfirmis la neCeeston de diglukozidoj,
2) Ekatrakto] Je pH= L,71:
tute sendube, le kromatogramo diferencas kompare al la antalia: gi preze-
ntas antocianojn en la du antalie menciitaj regionoj. ILa makulo de la d4i
glukozida regiono elmontras intense rozan fluoreskon sub UV-radioj, Tiu

¢i fluoresko intensifes, se 1la kromatogramon oni varmigis antalle, dum 5
minutoj, je 100°C, kaj oni observas Zin antall malvarmiZo.

3) Ekstrakto alfustigita jJe pH = U,1 koJ revenigita al pH = 1,5:
la mekulo aperinta je pH = 4,1 en la regiono de la diglukozido] multe
febli'é;as, sed ne tute malaperas,

L) Ewstrakto algustigita je pH = U,1; acidigita poste ol DpH= 1,5 kaJ
denove revenigltc al pH= L,1:

la makulo en la diglukozida regiouo denove pliintensifas,

5) Obsgervo] pri kolora vino el "Vitis Vinifera" acldigita Jis pH = 1,5
oni faris 'sama_,jn provojn al pura ruga vino el Vitis Vinifera havanta pH
= 3,9 kaj kiun estis acidigita al pH = 1,5 . I2 makulo aperigita en la

diglukozida regiono je pH = 3,9 malpliiZes kism oni acidiges &is pH =
1,5 sed ne tute malaperas,

Kvankam ni intencis izoli &i tiun eblan diglukozidon per apartigs
kromatografio surpepera, ni ne sukcesis,

Ni procedis sen antalia koncentrigo, ¢ar ni ne havas malalttemperat—
uran vaporigilon. Aliflanke, troa pliigo en la kvanto da guto] surmeti-
taj ne taligas, Car finfine la pepero rompigas.

Malgrali @i ¢io, ni atentigas pri la observoj farita]j per adsorbkro-
matografio, pri kio ni ne trovis antaliajn bibliografia jn mencio jn.
Ceesto de la diglukozido de 3-5 penidolo

Per la reakcioj menciitaj de’ BIOL k&j FOULONNEAU (4) ni pruvis, ke
la febla makulo kun fluoresko oranfe-rufa intenca kiun ni estis ohservi-

e
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ntaj en la regiono de la diglukozidoj, prezentis karakterojn de la 3 -5
diglukozido de la penidolo (5).

Onl faris spartigen kromatografiadon (dudimensian) lati RIBEREAU-GA-
YON (1). Kiel en antaliaj okazoj, oni faris 50 &is 80 almetojn de wvino,
sen antalia koncentrigo, per la anso el nikelo-kromo, Post &iu almeto ,
oni sekigis per malvarmaera ventumado., Oni uzis vinojn de la jaroj 1964,
1963, kaj 1962,

La febla makulo en la regiono de la diglukozidoj okupis lokon tre
proksiman de tiu kiun 2i okupus, se Ceestus la 3-5 diglukozido de la ma-
lvidolo (malvesido), sed iom pli ellokitan, supren kaj flanken, Gia po-

zicio respondas al tiu indikita de RIBEREAU-GAYON por la diglukozido de
la penidolo,

Romparante gian fluoreskon kun tiu de la malvosido, oni observas di
ferencon inter amball, Tiu makulo, kaj la makulo de lea melvoszido el hib-
rida vino, estis eksponitaj alterne, je la vaporoj el HCOL kaj NHy, obse-
rvante, ciufoje, iliajn fluoreskojn sub la UV-radiado,

En le unua kazo (HC1l) la makulo de la malvosido San8as sian koloron
originalan —Brike ruge~ al flava, dum la mekulo indikita de ni, unue or
angkolora, poste Sanfes sl brik-ruga.

En la dua kszo (NH3) la malvosido Sangas de brike-rufa al Zeriz-ru
ga, dum le makulo indikita de ni Banfes de oranfkolora al viola,

Biaj kerakteroj do koincidas kun tiuj de la 3-5 diglukozido de 1la
penidolO.

En Giuj provoj, oni uzis rufajn vinojn el vinberoj Cabernet, Tanat
(Harriague), Barbera, al Nebbiolo, kulturitaj en nia lando, en vonberej-
o} tute sen hibridoj,

Niej ruaj vinoj el Vitis Vinifera enhavas, temen, diglukozidon de
la penidolo, kies Ceeston en la vinberSelo el kiuj ili originas, ni ank-
orall ne sukcesis detekti, Ni provis diversajn solvantojn je diversaj pH

kondiCoj, kaj diversajn alkoholgradojn. Tm &iuj okezoj la rezultato es~
tis negativa,

Kiel ni rimarkigis antalie, gia apero en la vino jam sin montras je
la 3-a tago post komenco de la fermentado, FEn tiu okazo, dum la alkoho-
la fermentado, oni povus supozi, ke £i originis el la monoglukozido 4 e
la penidolo, Ceestanta grandkvante en rugaj vinberoj de Vitis Vinifera.

La eksperimentoj kiujn ni faris por pruvi tion, ankoraidl ne donis poziti-
vajn rezultatojn,

Finfine ni rimarkiges ke, por teknikistoj nemulte spertaj, l= inte-
rpretade de izolita] kromeatogramoj povas konduki ilin al eraroj, Tial ni
insistas, ke oni faru kompare jn provojn, kun vinoj al kiuj oni aldonis
10 %# da rugaj vinoj el hibridoj, kaj oni faru la observe jn post suimet-
ade je vaporoj el hidroklorida acido kaj amoniako,
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Is meioris eslorante de wvas y vinos timtos 49 Uruguay.,

Los muieres, por medic de ua sstudie creastogrdfioo de vinos y exirsstos elg
rhidrieen de la pelioula de uvas tintas de Vitie Vinifera —eepas Tanat (Harriague) ,
Besbera, y Nebbisle- somprebarcm la susemeia de diginsbsidos de antociamoles ds a3
6has uvas, pere deteotarom 1s presensia de un diglusésido de antoeimnol em los vi
2os prevenisntss de uvas iomadas ds la misma plants. Se le identifiod ecmo el 3~
3 digluedsido dsl pemidol, Se operé por ercantograffa de partieidn, bddimemsio-
mal, assendente, y se usé weme solventes, primero la fase asuoss y luego le fase
ergénioa de la meSols ‘utanol : aside aeétiso ¢ agua 1 4 : 1 : 5,

En sromatograffs por sdsoreila sobre papel =e observé la influensia 1 pE
dol liquide eromatografinde em la observaciée de 1a amncha fluordésognte.
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